ES
DINERS
D'AFFAIRES

I —————

lexcellence gastronomique, lexception des lieux, lattention de [organisation, la
maitrise de votre budget |

Lancement de produits, réunions distributeurs ou partenaires, salons ou simplement pour maintenir dans le
cadre d'un bon GRCC (Cestion Relation Culinaire Client 1), nous vous proposons I'événements Networking par
excellence.

Les diners d'affaires que nous organisons vous permettent dinviter de 40 & 80 clients pour une soirée
degustation inoubliable et conviviale autour des saveurs que nous maitrisons parfaitement.

Les 4 premiers themes que nous déclinons, en fonction des saisons :

Autour de la truffe : Pur diamant culinaire, nous travaillons ce produit
de decembre o fevrier. (Melanosporum origine Lubeéron)

Autour de lhuile d'olive extra vierge, non pressée : Parce que ce
produit a ¢te banalise, il nous fallait la meilleure huile et le respect de
la fradition. Lutilisation de cette merveille est inimaginable, de lentréee
au dessert |

Autour du Safran : Nous enfrons la dans le travail de lepice par
excellence. Rare, fragile, subtil, delicat a utiliser, le safran que nous
choisissons nous invite au voyage.

Autour du caviar : Deux references francaises ¢levees dans le respect
des tfraditions afin d'en tirer un grain dune excellence rare.

Le menu est ¢laboré par des chefs de renoms.
Tarifs & partir de 150€ HT par personne en fonction du theme choisi

Choisissez votre date, votre theme, nous nous occupons de tout :

proposition du liey,

¢laboration du menu,

creation de linvitation,

gestion des reponses,

organisation generale, accueil,
presentation des produits travailles,
proposition du cadeau invite,
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CONTACT :  Stephane Pic-Paris - 0612342601 - spicparis@sppo.fr
INFORMATIONS : http//www.frydfoodrink.com/

Des ¢venements :
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